
ANTIPASTI

Pane e Panelle ^ € 8,00

Hummus di ceci e stick di sedano croccante
e pomodorini confi t € 8,00

Caponata di melanzane alla siciliana ^    € 10,00

Tortino di melanzane °
e parmigiano cotto al forno € 11,00

PRIMO

Maccarroncino ortolano
di pasta fresca con vellutata di zucchine, pomodorino 
siccagno del Belice e pistacchio di Bronte € 12,00

Panciotti di pasta fresca ^
ripieni di melanzana affumicata e scamorza con concassé
di pomodoro giallo, basilico e ricotta infornata € 15,00

Cous-cous °
con verdure croccanti € 14,00

SECONDO

Timballo di verdure grigliate °
su fonduta di formaggi nostrani € 16,00

Zuppetta estiva di tenerumi ^
fi ori di zucca croccanti ripieni di tofu, olive e capperi € 16,00

DESSERT

Tagliata di frutta € 6,00

^ vegano

° vegeteriano

*i prodotti contrassegnati con questo simbolo indicano un 
ingrediente che potrebbe essere surgelato.
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ANTIPASTI

Battuta di gambero** rosso di Mazara
ai profumi di Sicilia	 €	 19,00

Insalata tiepida del golfo con crostacei	 €	  16,00

Tartare di tonno** obeso
con cucunci e agrumi	 €	 14,00

Tentacoli di polpo* croccante
su insalata estiva di fagiolini, patate, cuore di pomodoro,
olive nere e origano	 €	 14,00

Caponata di Pesce Spada
pesce spada**, cipolla, sedano, olive, capperi, 
concentrato di pomodoro, aceto, sale, pepe.	 €	 16,00

Hummus di ceci e stick di sedano croccante ^
e pomodorini confit	 €	 8,00

Tortino di melanzane °
e parmigiano cotto al forno	 €	 11,00

PRIMI

Lo spaghetto “Gusta le Eolie’’ 
con alici, lime, capperi di Salina e tartare di gambero**	 €	20,00 

Risotto al nero di seppia e ricotta
risotto con nero di seppia, seppie*, ricotta fresca	 €	 16,00

Busiate con Pesce Spada
Pasta Fresca, spada, melanzane, pomodoro, menta, 
aglio, olio, sale e pepe	 €	 18,00

Fettuccine di pasta fresca con scampi*
la sua bisque e datterino	 €	24,00

Tonnarelli di pasta fresca con gambero
pesto di basilico, stracciatella e pinoli	 €	20,00

Spaghetti di pasta fresca con cozze e vongole.
vongole, cozze, aglio, vino bianco, prezzemolo, olio, pepe	 €	20,00

Maccheroncino ortolano ^
di pasta fresca con vellutata di zucchine, pomodorino
siccagno del Belice e pistacchio di Bronte	 €	 12,00 

Panciotti di pasta fresca ripieni agli ortaggi
con melanzana affumicata, scamorza con concassé
di pomodoro giallo, basilico e ricotta infornata 	 €	 15,00

SECONDI

“Grill Mea”  
scampi*, totani, cubo di pesce spada** 
e anguria alla griglia 	 €	20,00

Involtini di Pesce Spada alla griglia
con contorno di salsa eoliana (pomodoro, capperi, 
patate, vino bianco)	 €	20,00

Gran Fritto del Chimera
Calamari *, gamberetti di nassa, acciughe, 
trancetti di pesce.	 €	 18,00

Totano alla Malvasia
farcito con trito di erbe aromatiche, pomodori, mandorle, aglio, 
cipollotti, formaggio, capperi, pangrattato, olio, sale, pepe, servito 
con morbida di patate aromatizzate alla malvasia.	 €	24,00

Scottata di Tonno
Tonno scottato, cipolle di Tropea caramellate, 
polvere di pistacchio	 €	22,00

Fiorentina (per 2 persone) 
con contorno di patate	 €	60,00 

Pescato del giorno 
all’etto	 €	 8,00

Filetto di vitello Cinisaro 
e il suo ristretto ai sentori di Malvasia 
con patate fornarina	 €	28,00

DESSERT

Sesamini e Malvasia Az. Agr. Caravaglio 	 €	 7,00

Cannolo Siciliano 	 €	 6,00

Cheesecake alle fragole 	 €	 6,00

Coppa di gelato	 €	 6,00 

Pavlova ai frutti di bosco	 €	 9,00

Gelato al forno	 €	 8,00

Tagliata di frutta	 €	 6,00 

Attenzione
Alcuni dei piatti e degli alimenti serviti in questo locale potrebbero contenere 

sostanze che provocano allergie o intolleranze.
In tal caso, si prega immediatamente di comunicare 
le proprie esigenze alimentari al personale del locale.

* Prodotto surgelato
**prodotti abbattuti e decongelati secondo regolamento CE 853/04 in caso di 
mancanza di reperibilità alcuni prodotti potrebbero essere surgelati

Servizio e coperto € 3.00
Al fine di garantire un’alta qualità ai nostri piatti la gran parte dei 
prodotti utilizzati sono a “chilometro/zero”


